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Ribnitz-Damaarten. Seitdem Ronny
Ripcke das ehemalige Angler-
heim in Damgarten libernommen
hat, hat sich einiges getan. Seit
Madrz vergangenen Jahres ist der
41-Jahnge Inhaber der Gaststatte,
die er teilweise mit neuem Mobiliar
und einer Terrasse ausgestatiet
hat. 80 Sitzpldtze stehen seitdem
zur Verfugung. ,Ich wolite Bewahr-
tes fortfithren, aber auch Neues um-
setzen”, sagt der gelernte Koch.

Sein Berufsweg sei schon frith
vorgezeichnet gewesen, ,Mein
Kinderwagen stand neben dem
Kochtopf. Meine Mutter war Res-
taurantfachfrau, mein Vater arbei-
tete als Koch.” Nach der Kochlehre
in Ahrenshoop fuhr er bei der Mari-
nie achtJahre als Koch zur See, spa-
ter war er als Proviantmeister ver-
antwortlich fiir ein ganzes Ge-
schwader.

Bei der Suche nach einer Arbeit
im zivilen Bereich tibernahn er fir
zehn Jahre die Tatigkeit eines gas-
tronomischen Leiters im mittleren
Management bei Karls Erdbeerhof
Rovershagen, war hier verantwort-
lich fir etwa 200 Angestellte,
Dem dortigen Inhaber Robert
Dahl bin ich sehr dankbar fiir diese
berufliche Chance mit vielen Erfah-
rungen, die mir heute Handwerks-
zeug sind.” Doch. Ronny Répcke

Frischer Wind

im Damgartener Anglerheim
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Mein Kinderwagen
stand neben
dem Kochtopf.

Ronny Ropcke,
Inhaber ,,Ronnys Gaststatte
Anglerheim” in Damgarten

wollte etwas Neues machen. Und
diese Moglichkeit bot sich fiir ihn
mit der Ausschreibung zur Uber-
nahme des ehemaligen Anglerhei-
mes. Sein Konzept Giberzeugte, so
bekam er den Zuschlag und wurde
unter zehn Bewerbern ausge-
waéhlt.

Alle Rezepte entwickelt der ge-
lernte Koch und staatlich geprifte
Betriebswirt fiir Hotel- und Gast-
stattengewerbe zusammen mit sei-
nem Team. Alle Gerichte sind von
ihm abgesegnet von den Zutaten
bis zu Optik. ,Und Frische ist bei
mir oberstes Gebot”, betont der In-
haber. Serviert werden in ,Ronnys
Gaststitte Anglerheim” die Klassi-
ker, wie Fisch und Fleisch, aber
auch Burger.

,Ronnys Burger ist einfach nurle-
cker”, schwarmt Renate Baumgart.
,Und alles aus frischen Zutaten zu-
bereitet: das Gemiise, die Brotchen
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CAFE & WOLLE

Am Kirchplatz Mi.Do.Fr. & So. 14.00-18.00 Uhr

T

tagl.

ab 12:00 Uhr

warme Kiche 12:00-20:00Uhr

Ronnys Raucherfisch

verkauft

Mo./Mi./Fr.
Rauchermeister Sigi

LiveR&auchern

direkt aus dem
Ofen

08:00-14:00Uhr

aus Ribnitz, das Rinderhack, die So-
Be, die Pommes Frites. Wo findet
man eine solche Kiiche heute
noch.”

Uber solchen Zuspruch freut
sich Ronny Ropcke. ,Ich mochte
meine Géste glicklich und zufrie-
den machen. Sie sollen nach dem
Essen mit einem guten Gefiihl ge-
hen, sich gern daran erinnern und
mit Freunden wieder kommen”, er-
klart der gebiirtige Barther, der in
Wustrow aufwuchs. ,Zu meinen
Gasten mochte ich engen Kontakt
haben, also bin ich immer mitten-
drin sowohl in der Gaststitte als
auch in der Kiiche, bediene auch
mit, kann sogar vier Teller fehler-
frei tracen.”

03821-70 76 402

Ein kollegiales Verhaltnis zu sei-
nen zehn Angestellten ist dem
41-Jéhrigem ebenfalls wichtig.
,Wir haben ein sehr offenes Be-
triebsklima, viel Verstandnis von
unserem Chef", lobt Kellnerin Stef-
fi Schmidt. ,Aber der Laden muss
laufen. Die Gaste muissen sich wohl
fithlen.” Pldne fiir die Zukunft hat
Ronny Ropcke auch: ,Ich mdchte
gern den Standort am Damgarte-
ner Hafen mehr beleben, fir Giste
attraktiver machen, zum Beispiel
durch einen Imbissstand mit dem
Verkauf von Raucherfisch und Ge-
tranken. Rustikale Sitzgelegenhei-
ten sollen Gaste diese Hafenidylle
genieBen lassen. Das Konzept da-
zu muss ich noch einreichen.”




Soljanka 10, B (E 250), G (E 300/ E3 01)

mit saurer Sahner, Brot: < und Zitrone

5,90€

Hausgemachtes Wiirzfleischia ¢ 6 7, 72, 9, a (2 1500), 6 (= 224), ®

vom Landhuhn mit Brotw ¢, Zitronenecke und Dresdner

Klein 4,50 € GroB 7,50 €

Worchester Sauce
G@ﬁNz EUG

GroBer Teller mit gemischten saisonalen Blattsalaten,

Tomaten, Gurken, Paprika, roten Zwiebeln und
Champignonscheiben, serviert mit Knoblauchbrot,

dazu: Ronnys Hausdressing: 7. 7. » oder Essig-0l:o s @220, x

8,50 €

,Plus Xtra“

250g frischen Raucherfisch 13,50€
Krosses Zanderfilet 9,00 €
Schnitzelstreifenw=s 5,90 €

Steakstreifen vom Schwein 5,90 €
Steakstreifen vom Rind 15,90€
Rinderhacksteak von Ronnys Burger 4,90 €

Ofenkartoffel mit Sour Cremé 4,90 €
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Rumpsteak

mit gebratenen Champignons’ oder gebratenen Zwiebeln?’

250g 25,90 €

Schweineriickensteak
mit Krauterbutter?, gebratenen Champignons’ oder gebratenen Zwiebeln’

15,50 €

Steak , au four”

Schweineriickensteak mit Wirzfleisch iiberbackenia, 4, s, 7, 7a, 9, a (£ 150c), ¢ (E 224), P
& gemischtem Salats, 7, 7a,

16,90 €

,Hamburger” Schnitzel!la: 3
mit Buttererbsen’ und Spiegelei 3

15,50 €

Unsere Sattigungsbeilagen zur Wahl: Bratkartoffeln’ r s,
Pommes frites, Ofenkartoffel mit Hausgemachter Sour Cremes 7.7 ,
frisch gestampftes Kartoffelpiiree’
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Krosses Zanderfilet

mit Gurkengemiise’ = und frisch gestampftem Kartoffelpiiree’ =

18,50€

2 gebratene Heringe

sauer eingelegt: 1 mit Bratkartoffeln’ r e 12,90€

3 Matjesfilet ,Hausfrauenart”

mit Bratkartoffelns r ess und Remouladensaucer 13,90 €

Raucherfischteller

mit Bratkartoffeln r s 19,90 €




@ICHTIG LECKER

Hausgemachtes Sauerfleischw
mit Remouladensaucer, saurem Gemiisel*¥ und Bratkartoffeln

13,50 €

nommvs saftige Rippchen..

volles Pfund ,

mit Pommes frites und hausgemachter Sauces.ox .1-11

16,50 € voﬂ\ G

Currywurst 1 0,9,B472¢,E331,F,N,L
mit Pommes frites und hausgemachter fruchtiger Currysauce 1os1z

9,90 €

nol\n\lvs Geliler ScheiB! , NEU/

GrofBe Portion Pommes mit Wirzfleisch und Cheddar iberbacken.
Auf Wunsch, gerne scharf gemacht mit Jalapenos!ia 4 6 7.7 9 2 (= 150), ¢

(E 224), P

12,50 €
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Ronnys Eisbein

mit fruchtigem Sauerkraut0.12
und frisch gestampftem Kartoffelpiiree’.’a

16,50 €

Saftige Rinderroulade

mit leckerem Apfelrotkohl,
KartoffelkloBen und klassischer Saucec-la,10,3,9,8

17,50 €

K
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Halbe knusprige Ente
mit fruchtigem Rotkohl, KartoffelkldBen

und klassischer Saucec-la,10,3,9,N8

19,50 €
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"Jégerschnitzel” la, 3, 10, B (E 250), G (E 300/E 301)

panierte Jagdwurstscheibe mit Nudeln: und Tomatensauce

6,90 €

Kleines Schnitzel:: :

vom Schweineriicken mit Buttererbsen’?

und Pommes frites

8,50 € fir das Kind
im MANNE ,

,Jagerschnitzel” 1 3 10, 5 (x 250),

G (E 300/E 301)

Nudeln mit Tomatensauce!l2

und geriebenem Kase’

/90 € 2 panierte
Jagdwurstscheiben mit
] einer ordentlichen Portion
Portion Pommes Nudeln: und Tomatensauce
3,90 € 9,90 €

T — m—

Liebe Gaste,

da wir bei den Speisen auf Frische setzen und alles erst zubereiten wenn Ihr es
bestellt habt,

kann es evtl. zu langeren Wartezeiten kommen. Lasst es Euch so lange gut gehen
& genieBt die Zeit.

Euer RONNY

—



RONNYS BURGE(f=})

Ronnys BURGER 5x100%

1009 jammiii
100% cheesiii
100% satt

100% Rindfleisch

100% saftige Buns in Handwerksqualitat

“Basic Burger” . 3
1 Paddie mit 150g

mit Salat, Zwiebel, Tomate, Cheddar Kase» =10a) und Burgersauce: 7. 7a
dazu Pommes Frites

13,50 €

“Double Burger’:ia s
2 Paddies mit je 150g

mit Salat, Zwiebel, Tomate, Cheddar Kase = =102 und Burgersauces 7. 7a
dazu Pommes Frites

15,90 €

,Plus Xtra”
gebratener Speckre=ae 1,00 €
Jalapenos 1,00 €

extra Kase 1,00 €

Wir bereiten das Burgerfleisch medium zu. Wenn es durch gebraten
sein soll, sagt es einfach!!!
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by RONNY
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Café con leche» im Glas o .
3,50€

Café Espanol Milchkaffee span.
Art mit einem SchulB3 Brandywme
5,00€

Ronnys Dessert-Becher IVIEII/
-—~\\\‘;

Strawberry Cheesecake: 3522 Veterano Brandy -* 4cl 4,50€

5,50 €
Mousse au chocolate:asss

5,50 €

hausgemachte Erdbeergriitze
mit 1 Kugel Vanille-eis’ 7

5,90 €

Kugel Eis 7. 7= Vanille, Schoko, Erdbeer 1,50 €

Portion Sahne 7. 7= 0,80 €

Irish Coffee (mit Whisky & Sahne) 7. 7.¢ 6,00€
Kaffee Hollandisch (mit EierlikoOr & Sahne) 7. 7¢ 6,00€

doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleis’ 5,00€

" —
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KAFFEE ODE@ TEE

Latte Macchiato= 3,00€

Latte Schoko oder Caramel’ HeiBe Schokolade /=

3,50€ 3,50€

Cappuccino’ = 3,00€ HeiBe Milch mit Honigw

Café Crema Tasse 3,00€ 3,00€

Pott 4,00€ Frische HeiBe Zitrone

Espresso 2,50€ 3,00€

Doppelter Espresso 3,50€ Frischer Zitrone Ingwer
Tee 3,50€

Café au lait Milchkaffeew . .
3 50€ Frischer Minze Tee 3,00€
14

Ronnys Wachmacher Krautegespe Sis

Cafe Crema + Doppelten Fruchtetee 2,50€

Espresso 3,50€ Darjeeling 2,50€

Irish Coffee (mit Whisky & Griiner Tee Matcha 2,50€

Sahne) 7.7a¢» 6,00€ . .
Grog HeiB Wasser mit

Kaffee Holldndisch (mit
Eierlikoér & Sahne) 7. 7>
6,00€ 4,50€

Ubersee-Rum und Zucker en

SCHNAPS dazu:

Nordhduser Korn -: 4cl 2,50€

Vodka Green Mark - 4cl 4,50€ MINTU Minzlikor = 50% 4cl 5,50€
Lehment Aquavit » 4cl 4,20€ Berentzen Wildkirsche ¢ 4cl 3,80€
Lehment Doppelkiimmel » 4cl 3,80€ Fernet Branca - 4cl 4,80€
Jose Cuervo Tequila *= 4cl 4,80€  Radeberger Bitter - 4cl 3,80€
Berliner Luft 18% - 4cl 2,80€ Ramazzotti - 4cl 4,20€

Berliner Luft Schoko ¢ 4cl 3,80€ Baileys auf Eis 4cl 5,50€
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FRISCH VOM
FASS:

AUS’'ER BUDDEL:
Rostocker Pils auch als

Alster oder Diesel :» M&O:» mild gehopft,

0,251 2,50€ Craftbeer 0,331 3,20€

0,501 4,50€
Jever .- 0,331 3,20€

Radeberger Pilsener :-
Rostocker Zwickel :» 0,501 4,50€

naturtrilb spritzig siiffig
0,251 2,50€ Schofferhofer Hefeweizen
0,501 4,50€ dunkel ¢ 0,501 4,50€

Schofferhofer Hefeweizen:

Rostocker Dunkel :: alkoholfrei 0,501 4,50€
0,251 2,50€ Schofferhofer Grapefruit
0,501 4,50€ A (E 120), G (E 300), P 0,331 3,00€

Jever Fun: alkoholfrei

Schofferhofer Weizen 0,331 3,00€
0,301 2,60€ Guiness !* extra stout
0,501 4,80€ 0,331 3,00€

Hope House by Guiness .
Lager Craftbeer
0,331 3,50€

Clausthaler Radler
alkoholfrei naturtrib
0,331 3,00€



Kirschsaft, Bananensaft, Orangensaft,
Apfelsaft - =30, Ananassaft,
Maracujasaft, Tomatensaft °
(alles auch als Schorle)

0,201 2,40€

0,401 4,40€

Giistrower Bitter Lemon ¢ ¢ 300, v,
Tonic, Ginger Ale 2 & 1509

0,251 3,00€

Red Bull ¢ 0,251 4,60€

Giistrower Mineralwasser

still oder medium

0,251  2,20€

Kola & Co.

Kola
Kola ohne Zucker

Mischmasch

0,501 4,20€

0,331 3,80€
0,331 3,80€

Kola mit Orangenlimo 0,331 3,80€

Mate

Schorlen

Bio Apfelschorle
Bio Traubenschorle

Bio Rhabarberschorle

0,331 3,80€

0,331 3,80€
0,331 3,80€
0,331 3,80€

ALKOHOLF@EI

O-saft frisch gepresst

0,351 4,80€ ,

T — ——

Limonaden

Orange 0,331 3,80€
Zitrone 0,331 3,80€
Melone 0,331 3,80€
Apfel-

Kirsch-Holunder 0,331 3,80€



Weisswein

Weingut Knéll & Vogel - Pfalz

Gewiirztraminer Kabinett liebliche:

Aprikose, Rose und dezentes
Muskataroma am Gaumen, harmonische
Wirze und schone RestsiiBe

0,21 5,80€/0,51 12,50€/ 0,751 18,50€

Weingut Ernst Bretz - Rheinhessen

Kerner halbtrocken ==

unkompliziert & leicht, feines
Bukett von Muskat und Birnen,
zuriickhaltende SiiBe, geringe Saure,
sehr gefallig

0,21 5,20€/0,51 11,00€/0,751 16,50€

Bezirkskellerei Markgrdflerland -
Baden

Markgrafler Gutedel ObA trocken ::

leicht & elegant mit der typisch
nussig-fruchtigen Aromatik

0,21 5,20€/0,51 11,00€/0,751 16,50€

Markgrafler Grauburgunder
QObA trocken e:

schon schmelzig mit Aromen von
Apfeln & Pfirsichen

0,21 5,20€/0,51 11,00€/0,751 16,50€

LECKE (=) WEIN

Rotwein
Weingut Ernst Bretz - Rheinhessen
Dornfelder halbtrocken &=

kraftig & dunkel, Sauerkirsche in
der Nase, Brombeere und Vanille am
Gaumen, samtig

0,21 5,20€/0,51 11,00€/0,751 16,50€

Torresella - Venetien, Italien

Torresella Merlot trocken =1

charmant, fruchtig, schmelzig,
angenehm harmonisch abgerundet

0,21 5,80€/0,51 12,50€/0,751 18,50€

Bodegas Fontana, Uclés, Spanien
sMesta” Tinto trockener Rotwein #:

rote reife Friichte,
frisch, frech,
langer Nachhall

leicht wiirzig,
jung, geschmackvoll,

0,21 5,20€/0,51 11,00€/
0,751 16,50€

BIo

Mesta” Rosado trockener Roseweines:

jung, erfrischend, absolut
vollmundig, verlockende Aromen von
roten Himbeeren und Erdbeeren,
saftig und geschmackvoll

0,21 5,20€/0,51 11,00€/
0,751 16,50€

BIO’

——



Havana Club 3 Jahre Kuba

4cl 4,50€

Havana Club 7 Jahre Kuba

4cl 6,50€

Pacto Navio by Havanna Club Kuba

4cl 7,50€

Captain Morgan Karibik

4cl 4,50€

Mount Gay Barbados

4cl 4,20€

Bombay

4cl 5,50€
Tanqueray

4cl 6,50€
Bulldog

4cl 5,50€
Beefeater

4cl 5,50€
Gordon’'s 0,0%

4cl 4,00€

GIN
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Myers s Rum Jamaica

4cl 4,20€

Don Papa Philippinen

4cl 6,50€

Botucal 12 Jahre Venezuela
4cl 7,50€

El Ron Prohibido Mexico

4cl 7,50€

WHISKY

Jameson

4cl 5,50€

Jameson Black Barrel
4cl 6,50€

Jameson Caskmates

4cl 6,50€
Jim Beam
4cl 4,50€

Ballantines Scotch
4cl 4,50€

Bulleit Bourbon
4cl 6,50€
Bulleit 95 Rye

4cl 7,50€



COCKTAILS:

Aperol Spritz
7,50€

Aperol, Prosecco, Eis, Orange
mit Sprudelwasser aufgefiillt

Cuba Libre
7,50€

Havanna Club (3-jahrig),
Limettensaft, Eis, Rohrzucker
mit Cola aufgefiillt

Mojito
7,90€
Havanna Club (3-jahrig),
Limettensaft, Rohrzucker,

Minzblatter, Crushed Ice mit
Soda aufgefiillt

Caipirinha

7,50€

Cachaca, Rohrzucker, Limette,
Limettensaft, Crushed
Ice

Long Island Ice Tea
9,50€

Gin, Wodka, Bacardi, Tequila
Cointreau, Limetten-& O-Saft

mit Cola aufgefiillt

Campari O’
6,50€

Campari, Orangensaft, Eis
STARCKER TYP
7,50€

Gin, Wermut, Cointreau,
Soda, Ginger Ale, Rosmarin,
Himbeeren

P@ﬁSTERCHEN

GORDON’S Pink & Tonic
6,50€

Gin, Tonic , Himbeeren, Eis

TANQUERAY Sevilla Gin & Tonic
7,50€
Gin, Tonic, Orange, Eis

TANQUERAY London Dry & Tonic
7,50€
Gin, Tonic, Limetten, Eis

BELSAZAR Rosé & Tonic
6,50€
Wermut, Tonic, Grapefruit,Eis

JOHNNIE Blonde & Lemonade
6,50€

Whisky, Sprite, Orange,Eis

T —

ALKOHOLFREIER COCKTAIL:
Ipanema alkoholfrei
5,90€

Limettensaft, Maracujasaft,

Rohrzucker, Crushed Ice,
Limette mit Ginger Ale
aufgefiillt

0,0% GIN-Tonic
6,50€

Gordon’s Gin 0,0%, Tonic,

Limetten

Eis,
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Unsere Allergen - &

Zusatzstoffdeklaration wichtig,,,,..03 821-70 76 402

Allergene
l.glutenhaltiges Getreide 9. Sellerie & -erzeugnisse G= Antioxidationsmittel
a) Weizen 10. Senf & -erzeugnisse E 220=
Schwefeldioxid
b) Roggen 11. Sesam & Sesamsaat
G t . . . E 224=
c) Gerste 12. Schwefeldioxid & Sulfite . . .
Kaliummetabisulfit
d) Hafer
. E 300=
e) Dinkel 13. Lupine Ascorbinsdure

£) Kamut 1l4. Weichtiere E 301=

33. Fettglasur Natriumascorbat

g) Hybridstédmme der
gelisteten Sorten E 316=

Zusatzstoffe: ».
Natriumisoascorbat

A= Farbstoff

E 385=
2. Krebstiere Calciumdinatriummethyle
; . . ndiamintatraacetat
3. Eier & Eierzeugnisse E 150c= Ammoniak-
. . . Zuckercouleur
4. Fisch & Fischerzeugnisse
. E 160a= Carotine H= Geschmacksverstarker
5. Erdnuss & Erzeugnisse daraus
. D I= geschwefelt
6. Soja & Erzeugnisse
. . . = i J= geschwarzt
7. Milch & Milcherzeugnisse S et T g
K= gewachst
a) Lactose
E 250= L= Phosphat
Natriumnitrit . .
. M= SiBungsmittel
8. Schalenfriichte
C= Nitritpdkelsalz N= Zucker +
a) MargleR SiiBungsmittel
D= Nitrat

b) Haselnuss 0= Phenylalaninquelle

N b i +
c) Walnuss F= Nitritpokelsalz

Nitrat P= Alkohol
d) Cashewnuss 0= Koffein
e) Pacannuss
f) Paranuss Trotz groBter Sorgfaltspflicht
in unserem Unternehmen konnen
g) Pistazie Spuren von allergenen Stoffen in
. allen unserer Speisen enthalten
h) Macadamianuss sein

i) Queenlandsnuss



